URUNLER

SAKLAMA

TAT / DOKU

ONERILER

PINARA
%100 Pastorize inek suitl
Raf Omrii : 5 ay

Porsiyon : 250 gr vakumlu

Uriand teslim
aldiktan sonra
yaglh kagidini
degistirerek,
saklama kabinda
3-5 derecede
muhafaza
ediniz.

Tam yagli, yari sert,
taze beyaz peynir.

- Salata ve sandviclerde

- Kahvaltida

URUNUMUZ DOLABINIZDA
BEKLERKEN KUFLENEBILIR. BU KUF
YENILEBILIR, SAGLIKLI KUFTUR.
URUNLERIMIZ %100 DOGALDIR.
HIC BIR KATKI MADDESI I[CERMEZ.

AMBER

P.candidium kuf kalttrua
ile olgunlastirilir.

%100 Pastorize inek sutu
Raf Omrii : 5 ay

Ambalaj : 380gr ahsap
kutuda vakumsuz

Uriund teslim
aldiktan sonra
yagl kagidini
degistirerek,
saklama kabinda
3-5 derecede
muhafaza
ediniz.

Tam yagli, yari
yumusak taze peynir.
Uretim tarihinden 6.
Haftadan itibaren
peynirin akiskanlgi
olusmaya baslar.
Mantar ve kuf
aromasi yogundur

-Peynir tabaklarinda
-Salata ve sandviclerde

-Firinda 200derecede
eriterek

-Meyve kurulari ile birlikte
sarkuteri tabaklarinda

KULLU AMBER
P.candidium kuf kalttrua
ile olgunlastirilir.

%100 Pastorize inek siitu
Raf Omrii : 5 ay

Ambalaj : 380gr ahsap
kutuda vakumsuz

Amber ile ayni

Tam yagli, yari
yumusak taze peynir.
Uretim tarihinden
itibaren 8. Haftadan
itibaren peynirin
akiskanhgi
belirginlesmeye
baslar.

-Peynir tabaklarinda
-Salata ve sandviclerde

-Meyve kurulari ile birlikte
sarkuteri tabaklarinda

ICEBERG PATMOL
AMBER

P.candidium kuf kalttra
ile olgunlastirilir.

%100 Pastorize inek sutl
Raf Omrii : 5 ay
Ambalaj : 500 gr ahsap
kutuda vakumsuz

Amber ile ayni

Tam yagli, yari
yumusak taze
peynir. Elle sekil
verilir. Amber kadar

yumusaylip
akiskanlasmaz

-Peynir tabaklarinda
-Salata ve sandviclerde
-Meyve kurulari ile birlikte
sarkuteri tabaklarinda
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ICEBERG PATMOL AMBER
P.candidium kuf kalttru
ile olgunlastirilir.

%100 Pastorize inek sutl
Raf Omrii : 5 ay

Ambalaj : 500 gr ahsap
kutuda vakumsuz

Amber ile ayni

Tam yagli, yari
yumusak taze peynir.
Elle sekil verilir.
Amber kadar

yumusaylip
akiskanlasmaz

-Peynir tabaklarinda
-Salata ve sandviclerde
-Meyve kurulari ile birlikte
sarkuteri tabaklarinda

PATMOL AMBER
P.candidium kuf kalttrua
ile olgunlastirilir.

%100 Pastorize inek sutu
Raf Omrii : 5 ay

Ambalaj :

340gr ahsap kutuda
170gr ahsap kutuda
vakumsuz

Amber ile ayni

Tam yagli, yari
yumusak taze peynir.
Elle sekil verilir.
Amber kadar

yumusayip
akiskanlasmaz.

-Peynir tabaklarinda
-Salata ve sandviclerde
-Pizzalarda

-Meyve kurulari ile birlikte
sarkuteri tabaklarinda

KULLU PATMOL AMBER
P.candidium kuf kaltara
ile olgunlastirilir.

%100 Pastorize inek sutu
Raf Omrii : 5 ay

Amber ile ayni

Tam yagli, yari
yumusak taze peynir.
Elle sekil verilir.
Amber kadar

yumusayip

-Peynir tabaklarinda

-Salata ve sandviclerde

340gr ahsap kutuda akiskanlasmaz

170gr ahsap kutuda

vakumsuz

MERA Urtini teslim Tam yagli, yari -Peynir tabaklarinda

P.candidium kuf kalttrua
ile olgunlastirilir.

%100 pastorize inek suti
Raf Omri : 5 ay
Ambalaj : 530 gr ahsap
kutuda vakumsuz

aldiktan sonra
yagl kagidini
degistirerek,
saklama
kabinda 3-5
derecede
muhafaza
ediniz.

yumusak taze peynir.

Mantar ve kuf
aromasi yogundur

-Salata ve sandviclerde
-Firinda 200derecede
eriterek

-Kahvaltilarda 6zellikle
meyve recelleri ile




URUNLER

SAKLAMA TAT / DOKU ONERILER
KULLU MERA Mera ile ayni Tam yaéh’ yari -Peynir tabaklarinda
P.candidium kuf kaltaru ile yumusak taze peynir. | _salata ve sandviclerde
olgunlastirilr. o
%100 pastorize inek siitii -Kahvaltilarda 6zellikle
Raf Omrii : 5 ay meyve recelleriile
Ambalaj : 530 gr ahsap
kutuda vakumsuz
MINiK MERA Mera ile ayni Tam yagli, yari -Peynir tabaklarinda
P.candidium kGf kiGltura ile yumusak taze peynir. |-Salata ve sandviclerde
olgunlastirilir. Olgunlastikca sertlesir. |-Kahvaltilarda ozellikle
%100 pastorize inek siitu meyve recelleri ile
Raf Omrii : 5 ay
Ambalaj : 170gr ahsap
kutuda vakumsuz
KULLU MiNiK MERA Mera ile ayni Tam yagli, yari -Peynir tabaklarinda

P.candidium kuf kaltara ile
olgunlastirilir.

%100 pastorize inek siitu
Raf Omri : 5 ay

Porsiyon : 170 gr ahsap
kutuda vakumsuz

yumusak taze peynir.
Olgunlastikca sertlesir

-Salata ve sandviclerde

MAHZEN

P.Roqueforti kuf kalturu ile
olgunlastirilir

%100 pastorize inek siitu
Raf Omri : 5 ay

Porsiyon : 500gr
Ahsap kutuda vakumsuz

Urund teslim
aldiktan sonra
yagl kagidini
degistirerek,
saklama kabinda
3-5 derecede
muhafaza
ediniz.

Tam yagli, yari
yumusak taze peynir.
Amber kadar
akiskanlasmaz ama
oldukca kremamsi bir
hal alir. Yogun kuf ve
mahzen tadinda keskin
bir peynirimizdir.

-Peynir tabaklarinda
-Salata ve sandviclerde
-Meyve kurulariile
birlikte sarkiteri
tabaklarinda




URUNLER

SAKLAMA TAT / DOKU ONERILER
TANGAZOLA Urlini teslim aldiktan | Tam yagl, yari sert, -Peynir tabaklarinda
P.Roqueforti kuf sonra yagh kagidini taze peynir _Salata ve sandviclerde
kaltard ile degistirerek, saklama | Olgunlastikca tadi

olgunlastirilir

%100 pastorize inek
sutu

Raf Omrii : 12 ay
Tekerlek : 5 kg
Porsiyon :

600gr vakumsuz
300gr vakumsuz
170gr vakumlu

kabinda 3-5 derecede
muhafaza ediniz.

sertlesir. Gencken
Gorgonzola Picante’ye,
olgunlastikca Stilton’a
benzer.

Olgunlastikca mavi
damarlarina krem
rengi mantar
olusumlar eslik eder.

-Meyve kurulari
(0zellikle incir kurusu)
ile birlikte sarkUteri
tabaklarinda

-Makarna soslarinda

-Pizzalarda

PELIT

%100 pastorize inek
sutu

Raf Omri : 36 ay
Tekerlek : 10 kg
Porsiyon : 500 gr / 300
gr/ 170 gr vakumlu

Urtini teslim aldiktan
sonra yagh kagidini
degistirerek, saklama
kabinda 3-5 derecede
muhafaza ediniz.

Tam yagl, sert,
olgunlastirilmis peynir.
En az 90 gun
olgunlastirilir.

8.aydan itibaren icinde
kalsiyum kristalleri
olusmaya baslar.
Olgunlastikca tadi
Permigiano
Reggiano’ya benzer.
Daha gencken
Manchego’ya
benzetilebilir.

-Peynir tabaklarinda
-Salata ve sandviclerde
-Meyve kurulariile
birlikte sarkuteri
tabaklarinda

-Makarna soslarinda
-Pizzalarda

TLOS

P.Roqueforti kuf
kaltara ile
olgunlastirilir

%100 pastorize inek
sutu

Raf Omrii : 24 ay
Tekerlek : 2,5 kg
Porsiyon : 250 gr /170
gr vakumlu

Uruini teslim aldiktan
sonra yagl kagidini
degistirerek, saklama
kabinda 3-5 derecede
muhafaza ediniz.

Tam yagl, sert,
olgunlastirilmis peynir.
En az 90 gun
olgunlastirilir.

Sert ve yesil kuflG olan
bu Grinimiuz
olgunlastikca derin
mahzen aromasi ve kuf
tadi ile geriden gelen
olgunlasmis yag
asitlerinin getirdigi
findiksi aroma ile
birlesir.

-Peynir tabaklarinda
-Salata ve sandviclerde

-Meyve kurulariile
birlikte sarkiteri
tabaklarinda

-Makarna soslarinda

-Pizzalarda



URUNLER

SAKLAMA TAT / DOKU ONERILER
CITLEMBIK Uriinti teslim | tam yagli, yari sert, -Peynir tabaklarinda
%100 pastorize keci sutl | 3ldiktan sonra |taze peynir. -Salata ve sandviclerde

Raf Omru : 36 ay
Tekerlek : 1,5kg
Porsiyon : 300gr

yaglh kagidini
degistirerek,
saklama
kabinda 3-5
derecede
muhafaza
ediniz.

Olgunlastikca
sertlesir. 45 glin
olgunlastiktan sonra
tuketici ile bulusur

-Meyve kurulari ile birlikte
sarkuteri tabaklarinda
-Makarna soslarinda
-Kahvaltilarda

KASTABARA
%100 pastorize kegci sutu

P.Roqueforti kuf kiltlri
ile olgunlastirilir

Raf Omrii : 12 ay
Tekerlek : 2,5 kg

Porsiyon : 300 gr

Uriand teslim
aldiktan sonra
yaglh kagidini
degistirerek,
saklama
kabinda 3-5
derecede
muhafaza
ediniz.

Tam yagli, yari sert,
taze peynir.
Olgunlastikca yapisi
sertlesir. 8.aydan
itibaren icinde
kalsiyum kristalleri
olusmaya baslar. Ici
seyrek damarlarla
yesil kaf kullanilarak
olgunlastirilir. Yogun
keci aromasi ve
benzersiz lezzeti ile
cok az Uretim yapilan
bir cesidimizdir.

-Peynir tabaklarinda
-Salata ve sandviclerde

-Meyve kurulari ile birlikte
sarkuteri tabaklarinda

-Makarna soslarinda

-Pizzalarda

TANGATIN
%100 pastorize kegi sutu

P.Candidium kaf kaltara
ile olgunlastirilir

Raf Omri : 5 ay

Uriini teslim
aldiktan sonra
yagl kagidini
degistirerek,
saklama
kabinda 3-5
derecede
muhafaza
ediniz.

Tam yagli, yari
yumusak taze peynir.
Olgunlastikca
yumusar. Amber
kadar akiskanlasmaz
ama oldukca
kremamsi bir hal alir.
Yogun kif, mantar
tadinda keskin bir
peynirimizdir.

-Peynir tabaklarinda

-Makarna,salata ve
sandviclerde

-Meyve kurulari ile birlikte
sarkuteri tabaklarinda




